Fleur van Dijk
Banketbakker · Patisserie & Chocolade
Den Haag  |  fleur@vandijk.nl  |  06-34567891

PROFIEL
Gediplomeerd banketbakker met 5 jaar ervaring in ambachtelijke patisserie en chocoladewerk voor bakkerijen met 200+ producten per dag. Gespecialiseerd in taarten, petit fours en seizoenscollecties. Ervaring met productieplanning, kwaliteitscontrole en het begeleiden van leerling-bakkers. HACCP-gecertificeerd.
WERKERVARING
Banketbakker  —  apr 2022 – heden
Patisserie Kuyt — Den Haag
1. Produceerde dagelijks 300+ gebakjes, petit fours en taarten voor 2 winkels en 15 horecaklanten.
1. Ontwikkelde 8 nieuwe seizoenscollecties per jaar die 20% meer omzet genereerden.
1. Begeleidde 3 leerling-banketbakkers tijdens hun BBL-traject.
1. Verantwoordelijk voor chocoladewerk en showstukken voor bruiloften en evenementen.
Assistent-banketbakker  —  aug 2019 – mrt 2022
Bakkerij Van Maanen — Leiden
1. Produceerde 150+ taarten en gebakjes per dag in een bakkerij met 3 filialen.
1. Beheerde dagelijkse HACCP-registratie en voorraadbeheer van grondstoffen.
1. Assisteerde bij het opbouwen van seizoenscollecties en Sinterklaas-/Kerstproductie.
OPLEIDING
MBO 3 Banketbakker  —  2016 – 2019
ROC Mondriaan — Den Haag
VAARDIGHEDEN
Patisserie & viennoiserie  •  Chocoladewerk & tempereren  •  Decoratietechnieken  •  HACCP & voedselveiligheid  •  Productieplanning  •  Receptontwikkeling  •  Allergenen & dieetwensen
CERTIFICERINGEN & EXTRA
•  HACCP-certificaat (2023)
•  Cursus Chocolaterie (Callebaut Academy
•  2022)
•  SVH Banketbakker (2019)
•  Rijbewijs B
