Sanne Mulder
Cateraar · Evenementen & Bedrijfscatering
Amsterdam  |  sanne@mulder.nl  |  06-67890123

PROFIEL
Ervaren cateraar met 5 jaar ervaring in bedrijfs- en evenementcatering voor groepen van 50 tot 800 gasten. Sterk in menuontwikkeling, foodcostbeheersing en logistieke planning van cateringevenementen. Beheerde een jaarbudget van €320K en verlaagde foodcost van 36% naar 30%. HACCP-gecertificeerd.
WERKERVARING
Cateringkok  —  jan 2022 – heden
Vermaat Groep — Amsterdam
1. Verzorgde dagelijkse bedrijfscatering voor 600 medewerkers op een corporate locatie.
1. Organiseerde evenementcatering voor bijeenkomsten van 50 tot 400 gasten.
1. Verlaagde foodcost van 36% naar 30% door menuplanning en leveranciersonderhandelingen.
1. Ontwikkelde seizoensmenu's en thematische buffetten die klanttevredenheid met 15% verhoogden.
Medewerker catering  —  sep 2019 – dec 2021
Sodexo — Utrecht
1. Bereidde lunch- en vergadercatering voor kantoorlocaties met 300+ medewerkers.
1. Beheerde dagelijkse HACCP-registratie, temperatuurcontrole en allergenenbeheer.
1. Assisteerde bij externe evenementen tot 800 gasten inclusief opbouw, service en afbouw.
OPLEIDING
MBO 3 Kok  —  2016 – 2019
ROC van Amsterdam (Horeca)
VAARDIGHEDEN
Evenementcatering  •  Bedrijfscatering  •  Menuontwikkeling  •  Foodcostbeheersing  •  HACCP & voedselveiligheid  •  Logistieke planning  •  Allergenen & dieetwensen
CERTIFICERINGEN & EXTRA
•  HACCP-certificaat (2023)
•  SVH Kok (2019)
•  Cursus Veganistisch Koken (2022)
•  Rijbewijs B
